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Mendplan vom 18.11. - 24.11.2024
Menl 1 Meni 2 (fleischlos) Wochenhit
Montag Tomatensuppe Tomatensuppe
Schweinssaltimbocca Pilzravioli an Rahmsauce
18.11.2024 Polenta mit glasierten Trauben
Dorrbohnen
Tagesdessert Tagesdessert
Dienstag Wirsingsuppe Wirsingsuppe
Gemauseteller
19.11.2024 Fondue mit Salzkartoffeln
Bernaisesauce
Stissmostcreme Stissmostcreme
Mittwoch Bouillon mit Ei Gemiuse-Bouillon mit Ei
Fleischlasagne Gemdiselasagne
20.11.2024 Brisseler Salat mit Banane Brisseler Salat mit Banane
an Kurbisdressing an Kurbisdressing Tagessuppe
Tagesdessert Tagesdessert
Donnerstag Krautersuppe Krautersuppe Sautierte Kalbsleberli
Rehpfeffer# mit Wildgarnituren Tofuragout mit Krautern auf NUsslisalat
21.11.2024 Quark-Spatzli Quark-Spatzli Knoblauch-Croutons
Rosenkohl Rosenkohl
Helles Mokkamousse Helles Mokkamousse Tagesdessert
Freitag Senfsuppe Senfsuppe
Fischstabli* mit Zitronenmayonnaise Eier Florentinerart
22.11.2024 Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Rahmspinat
Marronikuchen Marronikuchen
Samstag Basilikumsuppe Basilikumsuppe
Truten-Piccata Zucchetti-Piccata
23.11.2024 Spaghetti an Tomatensauce Spaghetti an Tomatensauce
Gemischter Salat Gemischter Salat
Tagesdessert Tagesdessert
Sonntag Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe
Suure Mocke Quorngeschnetzeltes
24.11.2024 Kartoffelstock Kartoffelstock

Kurbisgratin
Mandelkdpfli mit Aprikosencoulis

Kirbisgratin
Mandelkopfli mit Aprikosencoulis

(#Osterreich, *Nordostpazifik)

Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert, Fleisch, Gefliigelprodukte, Bort und Backwaren aus der Schweiz
Allergiker: Bei Unvertraglichkeiten oder Lebensmittelallergien, informieren Sie bitte unser Serviceteam.
Eine Fachperson aus der Kiiche wird Sie entsprechend beraten.
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